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Rosnaca swiadomosé konsumentdw dotyczaca jedzenia sprawia, ze firmy zajmujace sie
przetwarzaniem zywnosci musza spetnia¢ coraz wyzsze wymagania technologiczne.
Kluczowe dla przemystu spozywczego pozostajg standardy zwigzane z chtodzeniem,
przechowywaniem, czyszczeniem oraz suszeniem. Branza spozywcza stale inwestuje

w wydajne rozwigzania cechujace sie wysoka jakoscia i niezawodnoscia.

Oferujemy szereg wymiennikéw ciepta, stanowigcych kluczowe komponenty w przemysle
spozywczym. Nasze urzadzenia usprawniaja procesy podgrzewania, chtodzenia i pasteryzacji.
Wymienniki podwyzszaja efektywnos¢ produkcji oraz umozliwiajg utrzymanie wysokich
standardéw higienicznych przy jednoczesnej oszczednosci energii.
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DANE TECHNICZNE
WYMIENNIKOW NIERDZEWNYCH JAG

PARAMETRY PRACY
MAKS. TEMPERATURA —170°C

MIN. TEMPERATURA — -20°C
MAKS. CISNIENIE — 6, 10, 16, 25, 30 BAR

TYPOSZEREG

Maks. powierzchnia
wymiany ciepta

Rozmiar przytaczy Maks. przeptyw

m2 m3/h
JFA-003 2,7 5/4" (DN32) 18,8
JFA-006 54 5/4" (DN32) 18,8
JFA-009 8,1 5/4" (DN32) 18,8
JFB-010 15 2" (DN50) 51,6
JFB-015 22,5 2" (DN50) 51,6
JFB-025 375 2" (DN50) 51,6
JFC-015 27 DN8O n7z7
JFC-025 45 DN8O n7z7
JFC-035 63 DN8O n7z7
JFD-030 153 DN100 184
JFD-060 306 DN100 184
JFD-045 DN125/150 1, occasionally 2 60-140
JFE-065 DN125/150 1, occasionally 2 60-140
JFE-085 DN125/150 1, occasionally 2 60-140
JFE-T15 DN125/150 1, occasionally 2 60-140
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MLECZARSTWO

Najwazniejszymi kwestiami zwigzanymi z mleczarstwem sg zwiekszenie
wydajnosci systemu, zapewnienie delikatnej obrébki mleka oraz podwyzszenie
jakosci produktu korncowego. Proces pasteryzacji w przemysle mleczarskim
polega na obrdbce termicznej mleka w celu zminimalizowania obecnosci
drobnoustrojow chorobotwérczych w produkcie. Wymaga on zachowania
bezpieczenstwa i higieny oraz skutecznej wymiany ciepta.

Funkcje pasteryzatorow w uktadach mleczarskich petnig wymienniki ciepta
JAG. Za ich pomoca mleko podgrzewane jest do temperatury 74-95°C

(w zaleznosci od produktu) i przetrzymywane w tej temperaturze przez 15-20
sekund, po czym nastepuje jego schtodzenie do temperatury pakowania
(4-5°C) lub do temperatury fermentacji (25-42°C). Role schtadzacza w uktadzie
petni rowniez ptytowy wymiennik ciepta JAG.

SCHEMAT DZIALANIA WYMIENNIKA
WIELOSEKCYIJNEGO W PASTERYZATORZE
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A sekcja chtodzenia
B sekcja odzysku ciepta

C sekcja grzewcza
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SCHEMAT PROCESU PRODUKCIJI
FERMENTOWANYCH PRODUKTOW MLECZNYCH
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BROWARNICTWO

Branza browarnicza stata sie zautomatyzowanym przemystem dzieki
zastosowaniu zaawansowanej technologicznie aparatury znaczaco
wspomagajacej proces produkcji i zapewniajacej najwyzsza jakos¢ produktu
finalnego.

Najwazniejsze dla procesu warzenia sg efektywne zuzycie energii, wydajnos¢
i niezawodnos$¢ urzadzen. Procesy produkcyjne uzaleznione sg rowniez

od kontroli temperatury i ci$nienia. Pracujace w instalacjach wymienniki
ciepta firmy Hexonic gwarantuja delikatne i higieniczne obchodzenie sie

z produktem oraz maksymalna efektywnos$é. Zarébwno w browarnictwie
przemystowym, jak i rzemieslniczym znajduja zastosowanie ptytowe,

lutowane oraz ptaszczowo-rurowe wymienniki ciepta.

REKOMENDOWANE PRODUKTY HEXONIC:

— wymienniki nierdzewne skrecane JAG F
— wymienniki ptaszczowo-rurowe z wezownica JAD

— wymienniki ptytowe lutowane z serii L
— dry coolery D.COOL
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PRODUKCJA NAPOJIOW

Napoje musza zosta¢ wyprodukowane wg standardow higieny
obowigzujacych dla produkcji zywnosci. Produkowane sg w doktadnie
okreslonych temperaturach.

Woda tworzaca roztwoér schtadzana jest w wymienniku ciepta.

W pdzniejszych etapach produkcyjnych, w osobnych pojemnikach
dodawany jest syrop. Wymieszana woda z syropem jest ponownie
podgrzewana i schtadzana do temperatury przechowywania, przechodzac
przez wymiennik ciepta. Glikol spetnia w tym przypadku role czynnika
chtodzacego, pochtaniajgcego ciepto z napoju.

Optymalna wymiana ciepta przy niskich stratach cisnienia gwarantuje
niskie koszty eksploatacji, co w masowej produkcji jest niezwykle istotne.
W szerokiej gamie wymiennikdéw firmy Hexonic znajduja sie urzadzenia,
ktore sprawdza sie w procesach pasteryzacji, chtodzenia, ogrzewania
sokow, podgrzewania goragcej wody oraz w systemach CIP.

REKOMENDOWANE PRODUKTY HEXONIC:

— wymienniki nierdzewne skrecane JAG F
— wymienniki ptaszczowo-rurowe z wezownica JAD

SCHEMAT PROCESU PRODUKCIJI NAPOJOW
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CUKROWNICTWO

Trzcina cukrowa badz burak cukrowy, zanim trafig do podgrzewacza soku
cukrowego, poddawane s3a specjalnej obrébce. Surowy, stodki sok jest filtrowany,
aby usunac duze czasteczki z ptynu, a nastepnie klarowany i podgrzewany

w wymienniku ciepta. W celu optymalnego klarowania, przed procesem
waphniowania, sok podgrzewa sie do temperatury 50-85°C w ptytowym
wymienniku ciepta (JAG). Oczyszczony i odbarwiony sok trafia do ptytowego
parownika (JAG F), ktéry wzmacnia wydajnos¢ instalacji. Syrop nastepnie
podgrzewany jest w kolejnym uszczelkowym wymienniku ciepta. W celu uzyskania
czystego granulowanego cukru, ptyn gotuje sie w specjalnej stacji prézniowe].

Woraz z rozwojem cukrownictwa zwiekszaja sie rowniez koszty produkcyjne.
Nowoczesna technologia wymiany ciepta pozwala na efektywne i wydajne
wykorzystanie energii. Wymienniki ciepta to najlepsze, energooszczedne
rozwigzania zwiekszajgce wydajnosc¢ pracy w przemysle cukrowniczym.

REKOMENDOWANE PRODUKTY HEXONIC:

— wymienniki nierdzewne skrecane JAG F

STACIJE CIP

Normy prawne zwigzane z produkcja zywnosci naktadajg obowiagzek przestrzegania
przepiséw dotyczacych zdrowia i jakosci wytwarzanych produktow. Zautomatyzowany
proces polega na czyszczeniu wewnetrznych powierzchni rur i innych elementéw bez
koniecznosci ich demontazu. Mycie w cyklu zamknietym pozwala na zaoszczedzenie

czasu, mediow, srodkéw chemicznych oraz na zmniejszenie ilosci Sciekow.

Urzadzenia te nie tylko znajduja zastosowanie w przemysle spozywczym, browarnictwie,
produkcji napojoéw i nabiatu, produkcji zywnosci przetworzonej, ale rowniez w zaktadach
farmaceutycznych i kosmetycznych.

Cykl mycia rozpoczyna sie od ptukania wstepnego wodga do ptukan miedzyoperacyjnych.
Woda z ptukania wstepnego jest kierowana bezposrednio do sciekéw. Pompy dozujace
dostarczaja scisle okreslone ilosci sSrodkéw chemicznych do zbiornika gtéwnego,

w ktérym zachodzi proces podgrzewania cieczy. Nastepnie roztwor myjacy krazy

w obiegu zamknietym, do momentu doktadnego wymycia urzadzenia przy zatozonej
temperaturze. Po ukonczeniu cyklu caty system jest przeptukiwany do uzyskania pH

na poziomie odczynu neutralnego. Podczas czyszczenia uktad CIP jest catkowicie odciety
od linii produkcyjnej.

REKOMENDOWANE PRODUKTY HEXONIC:
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